
Cosecha: 2006

Variedad: 85 % bonarda / 10 % malbec / 5 % cabernet franc

Ubicación del Viñedo: 50% Rivadavia 10% Junin 30% La Consulta 10% Agrelo

Altura promedio del viñedo: 890 meters

Cosecha manual: Yes

Fermentación:  max temp. Ferm: 29ºC; tiempo 25 días

Maceración: 27 días

Fermentación maloláctica: Si

Tiempo en Barriles : 12 meses

Origen del roble: Francés 100%

Roble: 25% nuevo

Clarificación: No

Filtración: No

Alcohol: 13.50%

Azucar Residual: 2,50 g/l

Acidez total: 5,70 g/l

pH: 3,45

Producccion: 6000 cases x 12 bottles


