ALMA NEGRA

COSECHA: 2009
VARIEDAD: 100% VIOGNIER
UBICACION DEL VINEDO: ALTAMIRA (MENDOZA)

ALTURA PROMEDIO: 1200 MTS. SOBRE EL NIVEL DEL MAR

Tiro DE BARRICAS: 100% ROBLE FRANCES
FERMENTACION: TEMP. MAX 15-18°C
TIEMPO EN BARRICAS: 12 MESES

FERMENTACION MALOLACTICA: 100%

ACIDEZ TOTAL: 5.92 G/L
ALCOHOL:13.9%
PH:3.25

AZUCAR RESIDUAL: 4.5 G/L

PRODUCCION: 6,000 BOTELLAS

ALM //NEGRA

ERNESTO-CATENA VINEYARDS



